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: P! SALADS o
1) Brochettes de gambas ala citronnelle : S1) SOM TAM 11€50
(Kung ta krai) © 8€80 Salade de papaye verte, tomate, citron et cacahuéete
Prawn brochettes with lemongrass - ; Green papaya salad, tomato, lemon and peanuts
2) Brochettées de poulet mariné au curry, sauce . b .
cacahuéte (Satay kai) 6€80 = . S2)SALADE DE GAMBAS 17€50
Chicken brochettes with peanut sauce P Gambas, vermicelle transparent, oignon, citron,
3) Raviolis au porc frit (Giew tod) 6€80 ' tomate et coriandre
Fried pork ravieli _ f awns, lime, onion, tomato, coriander and vermicelli

4) Rouleaux thai frits crevettes ou aux légu

S
C

(Porpiatod) 6€80 ¢ ' 53) 2 15€50
Fried spring rolls with shrimpsor vegetables “¥.&(s Sala e boeuf facon tartare, citron et coriandre
5) Aumoniéres de poulet {Thung Thong) 6€80 = (180'gr)

Chicken parcels » ;.,ﬂ \ Beefsalad (tartar), coriander and lemon

6) Nems S 6€80 » =

Au porcou poulet
Rice cakes with: chicken or pork
7) Assortiment 9€80

1 Kung Ta Krai
1 Stay Kai

1 Giew Tod

1 Por Pia Tod

1 Thung Thong
1 Nem

Rizgluant 3€ «
Sticky rice

NOS SOUPES

e -
M SOUPS M Y- . Accompagnements:
23) Soupe de poulet au lait de coco, parfumé au galanga,(Tom ka kai) 14€5Q Riz nature 2€50
Chicken soup with coconut milk -» . . Plainrice ¢ @ @\\
' : ‘ ...'.Q 2 Rizsauté 7« .., 6€00
24) Soupe Iegerement épicée avec 5 gambas, par mé‘b } Fried rif@gy® ASaes>.
citronnelle, combava et galanga (Tom yum kunﬁ & D 17€50 ; -R'Z 8'{3&“"} e8€00

Soup with gambas "% N h




g “ 8) Saute de IEgumes (Fhad phak ruam mit) 10€50

'Veget@b e-stir- fry
9)Sautéala saUCe aigre douce (Phad priew
wanne) . . .
Sweet and sour sauce ’ .
14€50 : 17€50
Viandes 5 Gambas ou calamars
Meat .: Prawns or squids

1b) Sauté au gingembre (Phad king)
Fried ginger

14€50 ~ 17€50 $ﬂ
Viandes 5.Gambas ou calamafé\
Meat Prawns or squ;d’.@),g}

1‘1) Sauté aux feuilles de basilic (Phad kapi‘ﬁ?‘)

14€50 (. 17€50
Viandes g 5 Gambas ou calamars
Meat Prawns or squids
12) Nouilles sautées (Padthai) ’ ”
Fried noodle
11€00 13€50
Viandes 2 Gambas ou calamars
Meat Prawns or squids
13) Riz sauté (Khaophad) ’
Fried rice
10€00 _ 12€50
Viandes .2 Gambas ou calamars
Meat Prawns or squids

14) Gambas sauce tamarin (Kung nam
MELGER ) RYAZL]
Prawns with tamarind sauce and peanut

15) Magret de canard sauce tamarin (Ped
nam makham) 390/3503 21€00
Duck breast with tamarind sauce and peanut

16) Entrecote sauce thai (280g) (Nam
tok) 16€50

Rib steak with:thai sauce

17) Sauté a I'ail et poivre noir (Phad
kratiem prikthai) . g;é
Fried with garlic and’ ’} k.pepper

14€50 17€50
Viandes 5 Gambas ou calamars
Meat ! Prawns or squids

N ‘3’

X% GURRIES

Y _- '18) Curry vert (Kaeng kiew wa

. ,cannelle anis (Panaeng) ©
» N Panaeng curry, coconut milk <

ﬂflr

BANANE COCO
GLACE EXOTIQUE
1 BOULE DE GLACE
2 BOULE DE GLACE

ENTPOURLES PLATS : 2 GAMBAS ¢€, CALAMAR 6€, PORC 3€, POULET 3€, BOEUF 3€

. NOS CURRYS .‘.“

Green curry, coconut milk I |

5 Gambés 1 56
Viandes 15€00 oYY
Meat

19) Curry Rouge (kaeng daeng)
Red curry, coconut milk T I'

5 Gambas 17€50
Prawns

Viandes 15€00
Meéat

20) Curry rouge panaeng parfumé légérement

e
>

17€50
@v}»andes 15€00 5 Gambas
Meat Prawns =

21) Curry rouge massaman parfumé cannelle
anis (Massaman)
Red curry flavoured badiane, cinnamon

Boeuf 17€00  Souris d'agneau 20€50
Beef Lamb
22) Papillote de fruits de mer .. I/ [/

(Ho-mok talay) 22€00 .
Seafood with red curry cooked:in foil

\OS DESSERTS ‘ 0
DESSERT - | &




RINKS ‘g“ 'HARD DRINKS. ¥

: .BIiERE THAILANDAISE

Gl \ 33c] 77 N
COCA*@@LRZER@E&J " CHANG 4€50
“FANTA ORANGEQE”SEI SINGHA - 4€50
FUZETEA 25cF‘~ XY _LEO 4€50
SPRITE 33cl~ BIERE ARTISANALE
" TROPICO 25cl :
JUS DE FRUITS 25cl ) r
" _:Orange SANGRIA 4€50
Pomme RICARD 3€50
fﬁlf MUSCAT, BANYULS 4€00
= el KIR (CASSIS, MURE) 4cl . 4€00
NOIX DE COCO ENTIERE MARTINI BLANC €00
I - WHISKY 4cl 7€00
EAU PETILLANTE 50¢ WHISKY COCA 7€00
EAU PETILLANTE 100c! GIN TONIC 7€00
SIRORP (fraise, grenadine, menthe) £y &, | 8 RHUM SODA OIS 8€00
DIAB:OLO (fraise, grenading, menthe) @ ,'Q ‘1:©..»VODKA SODAOUJUS 8€00
B =% 7 ‘:"‘ " DIGESTIFS
CAFE CREME :
CAPUCCINO V) & 4€50 GET 27 7€00
THE VERT ou THE MENTHE 3€00 BAILEYS 7€00
e, COGNAC 7€00
MEKONG WHISKY THAI 9€00
SANG SOM 9€00
RHUM THAI 9€00
sy . NOSVINS o Dy .
JY) W’ NE J YA Uniquement servi avec unjﬁco ation.
, RESTAURANT THATLANDAIS
Vins Blancs Bouteille 50¢) Boutetlle 7sc  Cuisine Authentique
. _ i Tel 078671 6&509/07 5098 15 06
Cétes du Roussillon AOP «Arnaud Villeneuves — 15€00 20. 00€ e > “,1
Collioure AOP «Cuvée des Peintres» 18€00 23.00€ H :
Cétes Catalane IGP «Mas |'Avail» ﬁr‘} 25.00 @' ARGELES - PLAGE
Vins Rosés ‘Df%
; - .r_.E@
Cétes du Roussillon AOP «Arnaud Villeneuve» 15€00 20000€ & =
Collioure AOP «Cuvée des Peintres» 18€00 23.00€ |
Coétes Catalane IGP «Lafage» 23.00€ ! ‘
e & COU PE G wile EES \m/
 Cote CatalaneLafage - el I CE CREAM WI TH ALCOH OL
Cétes du Roussillon AOP «Arnaud Villeneuve» 15€00 ° 3 N %
Collioure AOP «Cuvée dessPeintres» 18€ C,f .00€ P 77 - ?."s‘\-
Cétes Catalane IGP «Carignan Catalan» ' ) 2500‘€ \ AFTER EIGHT: =.. 44 " AR R
Cétes du Roussillon «Ivresse.des SENS» 5 \2B. 00€ 2 Boules de menthe c‘fﬁoc@# GQ‘CZ? ]€80
v = q X __f_:,}. ﬁ"}__\‘:..--" ".;».?;’_'.
Vin tonnelet blanc, rosé,rouge  Verre 25¢1 . % /50¢l & COU PE BAILEYS.. ¥ o :f I JwU
' = 2 Boules café + Balle%) = .,ﬂ;,; 80;5“?1?_,

Cotes Catalane IGP «DomBrial» ~ 2.50€ 350€ = 7.00€ ;

~  GOLONEL
2 Boules citron vert 4 Vod
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